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h&restauracja

Propozycja Menu Komunijnego 2019

Zupa
Domowy rosot z makaronem

Danie Gtdwne — 2 miesa / os.
Tradycyjny Kotlet schabowy
Kotlet de'volaile z mastem i serem
Roladka wieprzowa po slasku
Roladka drobiowa z pieczarkami i suszonymi pomidorami w migdatowe]
panierce
Pieczeh wieprzowa

Dodatki do dania gtéwnego
Mtode ziemniaki z masetkiem i koperkiem
Kluski $lgskie 6 szt/os.

Surowki do dania gtéwnego
Surowka z mtodej kapusty
Suréwka z selera z orzechami i rodzynkami
Surowka z czerwonej kapusty

Sosy do dania gtéwnego
Sos pieczeniowy

Napoje gorace:
Kawa Nescafe— bez ograniczen
Herbata Lipton— bez ograniczen

Napoje zimne:
Napoje gazowane i niegazowane- bez ograniczen
Woda mineralna gazowana i niegazowana- bez ograniczen



Stodkosci:
Ciasto 200 g/ os
Patery owocdw sezonowych i potudniowych

Przekaski:
Galarety wieprzowe i drobiowe
Galanteria serow twardych i plesniowych
Swieza satata z rukola, warzywami i sosem vinegrett
Wybor mies pieczonych i wedlin z domowej spizarni
Talarki wieprzowe i drobiowe faszerowane
Tortilla z grillowanym kurczakiem i dipem czosnkowym
Satatka tradycyjna- jarzynowa
Pieczywo mieszane

Kolacja:
Medaliony wieprzowe w sosie z leSnych grzybow podawane z ziotowym
ryzem i surowka z kapusty pekinskiej z warzywami
Dla dzieci: Nuggetsy z kurczaka z frytkami i ketchupem




