GRODZKA

h&restauracja

Propozycja Menu Komunijnego 2016

Zupa
Domowy rosét z makaronem

Danie Giéwne - 2 miesa / os.
Kotlet schabowy
Kotlet de volaile
Rolada drobiowa faszerowana szpinakiem
Rolada wieprzowa faszerowana pieczarkami i kapusta
Pieczen wieprzowa

Dodatki do dania gtéwnego
Mtode ziemniaki z wody z koperkiem
Kluski slgskie

Surowki do dania gtéownego
Surowka z mtodej kapusty
Surowka z czerwonej kapusty
Mizeria ze swiezych ogorkéw

Sosy do dania gtownego
Sos pieczeniowy

Napoje gorace:
Kawa Nescafe— bez ograniczen
Herbata Lipton— bez ograniczen

Napoje zimne:
Napoje gazowane i niegazowane- bez ograniczen
Woda mineralna gazowana i niegazowana- bez ograniczen



Stodkosci:
Ciasto 200 g/ os
Patery owocow sezonowych i potudniowych

Przekaski

Galarety wieprzowe i drobiowe

Wybdr mies pieczonych i wedlin z domowej spizarni
Talarki wieprzowe i drobiowe faszerowane
Galanteria serow twardych i plesniowych
Tortilla z grillowanym kurczakiem

Satatka tradycyjna- jarzynowa

Swieza satata z warzywami i prazonym stonecznikiem
Pieczywo mieszane

Kolacja :
Nuggetsy z kurczaka z frytkami ( dla dzieci)
Medaliony wieprzowe w sosie pieczarkowym podawane z ziotowym
ryzem
i suréwka z kapusty pekinskiej z warzywami

Cena Przyjecia Komunijnego w restauracji 120 zt/os
Obiad w restauracji 65 zl/os

Catering z obstuga:
Cena Przyjecia Komunijnego z zastawa 125 zt/os
Cena przyjecia Komunijnego bez zastawy 120 zt/os

Catering bez obstugi ( obiad, zakaski i kolacja):
Cena Przyjecia Komunijnego z zastawa 90 zt/os
Cena przyjecia Komunijnego bez zastawy 85 zt/os



